Rauchende Kopie, dampiende Topie

Kivinan-Bildungszentrum ist Austragungsort der Schulmeisterschaften im Gastgewerbe — Eine Siegerin stammt aus Sittensen

Von Wolfgang Millert

ZEVEN. Sie riihrten ordentlich in
den Topfen und servierten, was
das Zeug hielt: Bei der Schul-
meisterschaft im Gastgewerbe
traten jetzt im Kivinan-Bildungs-
zentrum insgesamt 24 Auszubil-
dende der Fachstufe Il in den Ka-
tegorien Hotel-, Restaurantfach-
leute und Kéche an.

Sie hatten sich fiir den Wettbe-
werb qualifiziert und kamen von
Wischhafen, Altes Land, Roten-
burg, iiber Sittensen bis Hellwe-
ge, Deinste, sowie aus anderen
Orten, um ihr erlerntes Wissen
miteinander zu messen. Dabei
ging es in der Kiiche des Bil-
dungszentrums am lebhaftesten
zu. Hier hatten die Azubis ein
Viergang-Menii aus einem vorge-
gebenen Warenkorb erarbeitet,
das nun gekocht werden musste.
Pflichtzutaten waren Forelle,
Ginsekeule, Kartoffelbeilage und
diverses Obst und Gemiise. Da-

Hotelfachfrau ist ein ab-
solut spannender Beruf,
weil man nie weiB, welche
interessanten Gaste im
Laufe des Tages auf einen
zukommen werden.
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Janine Schiller und Lea Schon,
Wachtelhof Rotenburg

raus mussten mit individuellen
Kreationen jeweils die Meniis in
vierstiindiger Zeit ,gezaubert”
werden. Als Bewertungskriterien
wurden Rohstoffverarbeitung, Ar-
beitstechnik, Zeiteinteilung und
Sauberkeit herangezogen. Zudem
waren auf einer kniffligen Test-
strecke Krduter und teilweise sel-
tene Friichte zu bestimmen.

Einer der Juroren war der 75-jah-
rige Kiichenmeister Hermann
Hurz aus Wingst, der seit {iber 30
Jahren als Vorsitzender des Prii-
fungsausschusses immer noch
Spall an dem ,schonsten Beruf
der Welt“ hat. So riihrten, schnip-
pelten, kneteten und brieten die
Aspiranten, was Herd und Koch-
topf hergaben.

Derweil mussten die Restau-
rantfachleute ein Menii nach Vor-
gaben zusammenschreiben, ver-
schiedene Serviettenformen fal-
ten, Tische festlich eindecken,
den Service vorbereiten und Ge-
sprache iiber das zu erwartende
Essen mit Gésten fiihren.

Rommel gewinnt Wetthewerb

Bei den Hotelfachleuten kamen
Aufgaben wie Zimmerkontrolle,
Fragen {iiber Stoffe, Materialien
und deren Pflege dazu. Auch das
Vorbereiten der Empfangsgetrin-
ke fiir die Géste wurde benotet.
Als dann die Sieger nach gut vier
Stunden feststanden, gab es gro-
Ben Jubel bei Ellen Rommel vom
Sittenser Restaurant ,,Griine Mei-
le“ am Golfplatz, die im Restau-
rantfach den ersten Platz belegte.
Lars Hendrik Schierenbeck vom
,Wachtelhof“ Rotenburg siegte
beim Wettbewerb der Hotelfach-
leute.

Melina Meyer, ,Oste Hotel“
Bremervorde, lie} sieben Koch-
Konkurrenten hinter sich. Sie ze-
lebrierte Rote-Bete-Tatar mit ge-
bratenen Forellenfilets, frischem
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Die Auszubildenden zum Koch/Kdchin Max Siegler vom , Heidejager” Mulmshorm, Katharina Schulz (,,Priisers

Gasthof” in Hellwege) und Nicole Behrmann (,Wachtelhof” in Rotenburg) stellen sich den kritischen Blicken des
Vorsitzenden des Priifungsausschusses, Hermann Hurz aus Wingst. Fotos Millert

Meerrettich und Feldsalat, da-
nach Kiirbissuppe mit Wirsing-
roulade. Es folgte Génsekeule mit
SoRe, Pastinakenpiiree, Karotten
und Lauch, dazu Mandelkartof-
felbédllchen. Warmer, winterlicher
Schokoladenkuchen mit Apfel-
Quarkeis und Feige rundete das
exquisite Menii ab.

Dass der Kivinan-Nachwuchs
durchweg sein Handwerk ver-
steht, bewies das einhellige Lob
der Mitglieder der Ausbildungs-
betriebe, Vertretern aus Politik,
vom Verband und der Eltern der
Azubis, die an dem abschlieBen-
den Festmabhl teilnahmen.

Die Besten werden gesucht

Ziel dieses Kivinan-Schul-
wetthewerbs ist es, die Besten
ihrer Fachrichtung in den Ausbil-
dungsberufen Hotel- und Gaststat-
tengewerbe zu ermitteln.

kommen externe Bewerter aus der
Fachpraxis sowie Mitglieder des
Priifungsausschusses.

Der Handelshof in Stade spon-
sert alle zur Verwendung kommen-
den Lebensmittel. Die drei Erstplat-
zierten jeder Sparte bilden ein neu-
es Team, das bei Erfiillung der Vor-
gaben an der Niedersachsischen Ju-
gendmeisterschaft in den gastge-
werblichen Ausbildungsberufen im
Marz 2018 in Oldenburg teilnimmt.

Die Teilnehmer befinden sich im
dritten Ausbildungsjahr der Berufe
Koche, Hotel- sowie Restaurant-
fachleute.

Die Juroren sind Fachlehrer des
Kivinan-Bildungszentrums. Dazu



